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Conception robuste
Construction extérieure en inox
Tapis du convoyeur en maille inox souple

Simplicité du tableau de commande
Régulation de la vitesse et de la température
Autodiagnostic intégré

Gamme étendue
Cuisson tous produits : 
pizzas - grillades - poissons - volailles
feuilletés - viennoiseries - sandwich - pain…

Système Air Impinger
cuisson et gratinage des aliments

2 fois + rapide qu’un four traditionnel

Appareils superposables


